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Traditional 12.00
Cream, bacon, onions

Lyonnaise 16.00
Cream, onions, andouillette,
mustard sauce

Saint-Marcellin 14.50

Cream, onions,
Saint-Marcellin « Mére Richard »
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Duck Foie Gras 24.00
Apple marmelade, toast bread

« Lyonnaise » Salad 14.50
Poached eggs, green salad , bacon, crouton

Gratinated Onion Soup 12.50
« Lyonnaise »

Eggs Mayoneese 7.50
Green salad

“Bourgogne” Snails 14.50

Marinated Salmon « Maison SO » 22.50
Lemon cream, focaccia toast

Hot Pistachio Sausage in Brioche 14.00
Mixed green salad

Andouillette Terrine Bobosse House 16.50
Green peppercorns, “Cervelle de Canut”
fresh cheese, frisée salad
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SIGNATURE
DISHES

The Traditionnal Andouillette « Maison
Bobosse » 24.50
Old-fashioned mustard sauce, french fries

Old-Fashioned Veal Blanquette 29.50
Paris Mushrooms, pearl onions, white rice

« Lyon style » Pan-fried Veal Liver 30.50
Deglazed with old wine vinegar, mashed
potatoes

Free-Range Dombes Chicken 34.00
Morel mushrooms, basmati rice

Choucroute Alsatian 24.50
Strasbourg sausage, Frankfurt sausage,
Montbéliarde sausage, bacon
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Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies. Les informations relatives aux allergénes peuvent étre
consultées sur demande. Les origines des viandes sont affichées a I'accueil de notre établissement.
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Carnaroli Risotto, Creamy Butternut Squash 24.00
Toasted bread emulsion, hazelnuts, Parmigiano Reggiano shavings

PASTA AND
RISOTTOS

Scallops from the Bay of Saint-Brieuc 39.00
Green puy lentils, chestnuts, serrano cream

Salmon Fillet, Sorrel Sauce 26.50
Leek fondue, steamed potates

FISHS

Pike Quennelle, Lobster Sauce 27.00
White rice, vegetable Matignon

J Confited Pork Cheek 29.00 K

Mashed potatoes, melting shallots

Angus Beef Bavette with Shallot Sauce 29.50
Green beans, french fries

MEATS

100% French Beef Tartare 23.50
180 g, french fries, mixed green salad

The Classic: onions, gherkins, capers
The Caesar: the classic, lightly seared on both sides

Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Les informations relatives aux allergénes peuvent étre
consultées sur demande. Les origines des viandes sont affichées a I’accueil de notre établissement.
Prix en euros, taxes et service comprise
L’établissement n’accepte plus les réglements par chéque bancaire.



