


À LA CARTE

Caesar Salad 19.50
Heart of Romaine lettuce, poultry pieces, Parmigiano Reggiano chips, croutons

Icelandic SNØ Salmon Marinated in Dill 22.00
Horseradish cream and blinis

“Gourmande” Gamba Salad 21.00
Parmesan Emulsion, asparagus

Sea Bass Ceviche 20.50
Marinated in Lime, fresh coriander, coco milk

Creamy Burrata, Heirloom Tomatoes Salad 18.00
Pesto, grissini, balsamique

STARTERS

Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

Octopus Grilled, Vialone Nano Risotto 34.00
Parmigiano Reggiano, Normande sauce with Tandoori

RISOTTO

Pesto « Arancini » (4 pieces) 10.50

Italian Ham Selection 19.80
Parma Ham 18 months, mortadelle, salami

Crispy Prawns (4 pieces) 16.20
Sweet Chilli Sauce

Antilles Cod’s Accras (4 pieces) 7.00
Tomato coulis with Espelette chilli

Paté-en-Croûte Traditionnal 13.00

“Croque-Monsieur” with Truffle Ham 12.00
Green salad

TAPAS TO SHARE



*Meat Origine France ou Europe
Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

Salmon Filet Pan Fried 26.50
Nori Leek, steamed potatoes, safran sauce

The Chef’s « Fish & Chips » 24.00
Hake Fillet pan fried, potatoes fries, tartare sauce

Fisherman’s Basket 32.00
Fillet of fishes cooked on the plancha, Wok, steamed potatoes

Albacor Red Tuna Tataki 29.00
Vegetable Wok, Thaï sauce

LES POISSONS

Beef Tartare, Fresh Knives Cut 22.50
180g, potatoes fried, green salad, egg yolk, onions, capers

Breaded Veal Escalope Milanese 32.50
Macaroni gratin, veal juice

Beef Filet Tataki, Sesami 36.50
Vegetable Wok, Thaï sauce

Veal Calves Liver 31.50
Mashed potatoes, fresh spinach

Iberico Pork Pluma 34.50
Spring vegetables, mashed potatoes

LES VIANDES


