
Le déjeuner du dimanche 26 mai

Amuse - Bouche

Saumon Mariné à l’Aneth
Crème citronnée, blinis

ou
Melon, Jambon de Pays

ou
Pâté Croûte de Légumes

Bouquet de salade verte à l’huile de noix, condiments

Filet de Daurade Cuit à l’Huile d’Olive Vierge
Confit de légumes niçois au basilic, pommes vapeur

ou
Pluma de Cochon Rôti

Risotto crémeux, sauce chorizo
ou

Poitrine de Veau Farcie Façon Porchetta 
Gnocchis à la romaine, jus aux olives

Demi Saint-Marcellin Affiné « Mère Richard »
Bouquet de salade verte

ou
Fromage Blanc en Faisselle

Nature ou crème double

Dacquoise aux Fraises
Coulis de fruits rouges

ou
Pain Perdu

Glace vanille, caramel beurre salé
ou

Profiteroles
Glace vanille, sauce chocolat

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée. Les origines de nos viandes 
sont affichées à l’accueil de notre établissement. Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies. 

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

56€ sans fromage | 59€ avec fromage

Fête des Mères
M���


