


Œufs Mayonnaise 7.50
Bouquet de salade verte, fines herbes

Soupe à l’Oignon Gratinée « À La Lyonnaise » 14.00

Saucisson Chaud Pistaché en Brioche 13.00
Sauce vigneronne

Escargots de Bourgogne au Beurre Persillé 17.00
En coquilles, 6 pièces

Le Saladier Lyonnais du Nord   14.00

Terrine Flamande aux Herbes Fraîches, Sauce Tartare 9.00
Bouquet de salade verte

Chiffonnade de Jambon Blanc du Pays Basque « Pierre Oteiza » 12.00
Bouquet de salade verte, beurre de cornichon, croûtons paysan

ENTRÉES

Traditionnelle 14.00
Crème, lardons, oignons

Lyonnaise 16.50
Crème, oignons, andouillette Maison Bobosse
Sauce moutarde

NOS FLAMM’S À PARTAGER
SUR PLACE OU À EMPORTER

Saint-Marcellin 14.00
Crème, oignons,
Saint-Marcellin Affiné « Mère Richard »

« Pie » de Lotte Façon Armoricaine 39.00
Cuite en croûte feuilletée, matignon de légumes, bouquet de salade verte

Vol-au-Vent de Saint-Jacques 37.00
Godiveaux, champignons de Paris, oignons grelots, sauce fleurette

Pavé de Saumon, Beurre Blanc 27.00
Fondue de poireaux, pommes vapeur 

Welsh 17.50
Pommes frites, bouquet de salade verte

Entrecôte de Bœuf Français, Beurre Maître d’Hôtel 38.00
Poêlée de spaetzle, bouquet de salade verte

Blanquette de Veau à l’Ancienne 26.50
Champignons de Paris, oignons grelots, riz blanc

Tartare de Bœuf 100% Français 22.50
Pommes frites, bouquet de salade verte 

PLATS



Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Les informations relatives aux allergènes peuvent être consultées sur demande.

Les origines des viandes sont affichées à l’accueil de notre établissement.
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

Choucroute à Partager … Ou Pas !

Impériale Par Personne    31.00
Jarret de porc, saucisse de Strasbourg, saucisse de Francfort, saucisse Montbéliarde, poitrine fumée
Alsacienne Par Personne  24.00
Saucisse de Strasbourg, saucisse de Francfort, saucisse Montbéliarde, poitrine fumée

Foie de Veau Poêlé à la Lyonnaise 29.50
Déglacé au vinaigre de vin vieux, purée de pommes de terre

Quenelle de Brochet, Sauce Nantua 26.00
Riz blanc, matignon de légumes

La Véritable Andouillette Maison Bobosse 23.00
Sauce moutarde à l’ancienne, pommes frites

Fricassée de Rognons de Veau 24.00
Purée de pommes de terre, sauce Madère

Gratin de Coquillettes, Jambon Blanc, Vieux Comté 19.00
Bouquet de salade verte

LUNDI
Sabodet Maison Bobosse Sauce Vin Rouge, Pommes Grenailles

MARDI 
Paillard de Veau Grillé, Pommes Frites 

MERCREDI 
Bréchets de Poulet en Persillade , Pommes Frites 

JEUDI
Tête de Veau, Sauce Gribiche, Carottes, Pommes de Terre

VENDREDI 
« Fish and Chips » de Merlu, Sauce Tartare

SAMEDI
Travers de Bœuf Marinés, Purée de Pommes de Terre

DIMANCHE 
Poulet Rôti, Pommes Frites, Salade 

Plat du Jour 21.50€

La Rôtisserie du Nord……………………………………………………..………………….…….29.50 
Demandez à votre Chef de Rang la Sélection du Chef 

Du lundi au dimanche uniquement au déjeuner
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