
Menu de Pâques

Feuilleté d’Asperges Blanches de Pays
Sauce mousseline

ou
Foie Gras Frais de Canard des Landes
Chutney rhubarbe-fraise, biscuit cannelle

ou
Fond d’Artichaut Mimosa

Caviar Avruga, vinaigrette aux herbes tendres

----------------------------------------------

Ballotine de Saumon aux Morilles 
Jeunes légumes printaniers, sauce Nantua

(Asperges, cébettes, champignons boutons, artichauts, pois gourmands)
ou

Volaille de Bresse Contisée au Beurre de Truffes Melanosporum 
Rôtie à la Broche

Fricassée de pommes de terre nouvelle 
ou

Selle d’Agneau Allaiton Rôti au Sautoir
Crémeux de févettes, crème d’ail, pommes gaufrettes

----------------------------------------------

Fromage Frais et Affiné Mère Richard
Demi Saint-Marcellin et comté fruité

Fromage Blanc en Faisselle
Nature ou crème double

----------------------------------------------

Tarte Sablée aux Fraises de Pays
Chantilly, coulis de fruits rouges 

ou
Salade de Fruits Frais

ou
Fine Feuille à Feuille Tout Chocolat, Grand Cru

Diplomate à la pistache verte de Sicile,
fraises marinées à l’amaretto

66€ Menu Sans Fromage
69€ Menu Avec Fromage

Notre chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Les informations relatives aux allergènes peuvent être consultées à l’accueil

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.
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Carte des Vins

VINS BLANCS 12cl 75cl

Côtes du Rhône A.O.C – « Réserve » Château de Mont Redon 2022 6.20 37.20

Saint-Péray A.O.C – « Les Tanneurs » M. Chapoutier 2021 10.30 62.00

Bourgogne Côte d’Or A.O.C – « Secrets de Famille » Domaine Bichot 2021 13.60 65.30

Saint-Aubin A.O.P – Maison Bourée & Fils 2016 14.00 79.00

Châteauneuf-du-Pape A.O.C – Château de Mont Redon 2019 18.00 92.50

----------------------------------------------

VINS ROUGES

Collines Rhodaniennes I.G.P – « La Combe Pilate » M. Chapoutier 2021 6.90 37.00

Bourgogne Côte d’Or A.O.C – Domaine Guiton 2020 11.20 41.90

Mercurey A.O.C – Château de la Guiche 2021 14.00 67.20

Saint-Romain A.O.C – André Goichot 2021 17.00 86.00

Châteauneuf-du-Pape A.O.C – « La Bernardine » Domaine M. Chapoutier 2018 18.50 95.00
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