Déjeuner de Paques

dimanche 31mars-80 €

—~ Entrée —

(au choix)

Premieres Asperges
Sauce Maltaise

(Euf Parfait Bio,
Crémeuxde Cresson, Gingembre, Croutons Dorés

Paté Croute de Canard
Confit de Poire a I’Aigre-Doux, Bouquet de Salade Verte et Condiments

Plat

(au choix)

Filet de Bar aI’'Oseille
Pommes Vapeurs au Beurre persillé, Pointes d’Asperges Vertes

Supréme de Volaille Fermiere au Vieux Vinaigre
Fricassée d’Artichauts, Pommes Grenailles, Oignons Grelots

Selle d’Agneau du Pays Basque
Haricots Coco, Ail Confit, Jus a la Sarriette

—~— Dessert —

(au choix)

Pain Perdu a la Fleur d’Oranger
Glace Vanille

L’@Eufen Chocolat

Coupe de Fruits Frais Cardinale

Hoétel du Louvre, Place André Malraux, Paris, Ile-de-France, France, 75001
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’'établissement n'accepte pas les reglements
par cheque bancaire. Nos viandes sont nées, élevées et abattues en France. Les
informations relatives aux allergenes sont disponibles aupres de votre serveur.




Easter Menu

Sunday 31st of march -80 €

Starter

(choose from)

Primary Asparagus
Maltaise sauce

Organic Perfect Egg
Creamy Watercress, Ginger, Golden Croutons

French Duck Terrine
Sweet and Sour Confit, Bouquet of Green Salad and Condiments

—~— Main course —

(choose from)

Sorrel Sea Bass Fillet
Steamed Potatoes with Parsley Butter, Hint of Green Asparagus

Farm Poultry Supreme with Old Vinegar
Artichoke Fricassee, Grenailles Potatoes, Spring Onions

Saddle of Lamb from Pays Basque
Coco Beans, Garlic Confit, Savory Jus

Dessert

(choose from)

French toast with Orange Blossom
Vanilla Ice Cream

Chocolate Egg

Cardinale Fresh Fruits

Hétel du Louvre, Place André Malraux, Paris, [le-de-France, France, 75001
Prices in euros, taxes and services included. The restaurant does not accept payment by
check. Our meat is born, raised and slaughtered in France. Information on allergens can be
consulted with your waiter.




