
Profiteroles
Glace vanille, sauce chocolat

ou
Tarte Sablée aux Fraises de Pays

Coulis de fruits rouges
ou

Brioche Façon «Pain perdu»

 

Saumon Mariné à la Betterave
Blinis, crème citronnée, pickles

ou
Melon Charentais, Jambon de Pays

ou
Pâté Croûte à l’Ail des Ours

 

Demi Saint-MarcellinAffiné «Mère Richard»
ou

Fromage Blanc en Faisselle
 

Filet de Truite à la Grenobloise
Épinards frais en branches, pommes vapeur

ou
Suprême de Volaille des Dombes Farcie

Crémeux de petits pois, jus court
ou

Filet Mignon de Cochon Ibérique Rôti au Beurre Doux
 

Natureou crèmedouble

Bouquetde saladeverte,huile denoix

Risotto Carnaroli au chorizo, jus condimenté

Crème chantilly

Dimanche 31 Mai
62€ sansfromage/ 66€ avec fromage 

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée,
Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies,

Prix net en euros, taxes et service compris, L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire,

Réservez votre table

https://www.maisons-bocuse.com/reservation-restaurant/
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